China-Restaurant

Speisekarte




Buffet

Chinesisches Mittags -Buffet

Freitag bis Samstag (auBer Feiertagen)
von 11:30 bis 14:30 Uhr
pro Person 14,90€

Montag bis Donnerstag Mittag geschlossen

GroBes Wochenende-Buffet mit live Cooking

Freitag bis Sonntag (auBer Feiertagen)
Von 17:30 bis 22:00 Uhr

und Zusatz Sonntag Mittag (auBer Feiertag) pro Person - 23,90€
Von 11:30 bis 14:30 Uhr

GroBes Chinesisch-Buffet mit live Cooking

Montag bis Donnerstag (auBer Feiertagen)
von 17:30 bis 22:00 Uhr pro Person 22,90€
Kinder v. 4- 10 J.a zahlen die Halfte

Liebe Gaste

Das Essen von Buffet diirfen Sie so oft nehmen wie Sie mdchten. Wir empfehlen daher lieber kleine Portionen und
gehen dafiir 6fter ans Buffet. So vermeiden wir und auch Sie, dass zu viele Essensreste weggeworfen werden.

Fiir jeden verschwenderischen Teller behalten wir uns vor, eine Gebiihr zu erheben.

Das kann von 2,-€ bis 10,-€ pro Teller berechnet werden.

Wir und auch die Umwelt danken Ihnen fir Ihr Verstandnis.

Bitte haben Sie auch Versténdnis dafiir, dass wir nach Anzahl der Personen berechnen, sobald Sie andere mitessen
lassen.

Des weiteren machen wir Sie darauf aufmerksam, dass (brig gebliebene Essen nicht zum Mitnehmen eingepackt
werden kann.

Wir wiinschen Ihnen eine gute Zeit und guten Appetit in unserem Restaurant.

Ihr East Team




Mittagstisch

Von Donnerstag bis Samstag (auser an Feieragen von 11.30 Uhr bis 14.30 Unr)
Zu allen Tageszeiten servieren wir Ihnen vorweg unsere Tagessuppe

Gebratener Reis mit Ei und Rindfleisch
oder Hihnerfleischi.L

Gebratene Nudeln A.l.L
Mit Ei und Rindfleisch, Hiihnerfleisch oder Schweinefleisch

Chop-Suey L
Mit Rindfleisch, Hihnerfleisch oder Schweinefleisch

Schweinefleisch L
2x gebraten mit Gemiise (scharf)

Hihnerfleisch A
mit Teig umhdillt, knusprig gebacken, serviert mit Stiss-Sauer-Sauce

Thai B.F
Hlhnerfleisch mit rotem Curry und Gemuise (scharf)

Rindfleisch L
mit Bambus und Paprika (scharf)

Knusprige Hahnchen AL
mit verschiedenem Gemdiise (pikant)

Fischfilet A.B
im Stlick gebacken mit Sliss-Sauer-Sauce

Gemdise-Teller L
mit Spezial — Gemise

Gegrillte Ente A
mit Sliss-Sauer-Sauce

Gegrillte Ente Chop-Suey AL
mit verschiedenem Gemiuse




Suppen

San-La-Tan-Suppe (sauer-scharf) F.I.L

Wan-Tan-Suppe A
Fleisch in Teigtaschen mit Champignons

Tomatensuppe mit  Rindfleisch
Krebsfleischsuppe mit  Gemise I.M
Hlhner Suppe mit Champignons
Gemusesuppe mit Tofu L

Currysuppe mit  Rindfleisch F

Warme Vorspeisen

Kroepoek  (gebackenes Krabbenfleisch) C

6 Mini — Frihlingsrollenmit Stss-Sauer-Sauce L
Frihlingsrollen L

Gebackene Wan - Tan mit Suss-Sauer-Sauce A
»Drei Schatze" A.C.L

mit Kroepoek, Mini - Frihlingsrollen und
gebackenen Wan-Tan und Sliss-Sauer Sauce




30. ,Nasi-Goreng" Spezial (pikant-scharf) C.I.L

31. Gebratener Reis I.L
Mit Schweinefleisch, Ei und Gemise

32. Gebratener Reis mit Rindfleisch, Ei und Gemiise I.L

33. Gebratener Reis I.L
Mit Hihnerfleisch, Ei und Gemuse

34. Gebratener Reis mit Gamelen, Ei und Gemise C.I.L

35. Gebratener Reis I.L
mit verschiedenen Fleischsorte und Gemiise

36. Gebratener Reis mit Entenfleisch I.L

Nudeln

40. Bami-Goreng" Spezial (pikant-scharf) A.C.I.L

41. Gebratene Nudeln A.I.L
Mit Schweinefleisch und Gemtse

42. Gebratene Nudeln A.I.L
Mit Rindfleisch, Ei und Gemise

43. Gebratene Nudeln A.I.L
Mit Hihnerfleisch, Ei und Gemuse

44. Gebratene Nudeln A.C.I.L
mit Gamelen, Ei und Gemdise

45, Gebratene Nudeln C.I.L
mit verschiedenen Fleischsorten und Gemduse

Gebratene Nudeln mit Entenfleisch A.L.L




Huhn

50. Huhnerbrust Chop Suey" L
mit verschiedenen Gemiisesorten

52. Hihnerbrust nach Szechuan Art" L

53. Huihnerbrust F
mit Gemise und Currysauce

54. Huhnerbrust L
mit chinesischen Pilzen und Bambus

56. Gerostetes Hiuhnerfleisch A
mit Ananas und Siss-Sauer-Sauce

57. Gerostetes Hihnerfleisch a la Kanton" A.L

58. Thai-Hluhnerbrust F
mit rotem Curry, Gemduse, Zitronengras
und Kokosnussmilch (scharf)
Bao Bao" C.L
Knuspriges Huhn mit 8 Kdstlichkeiten.

Schweinefleisch

60. Schweinefleisch ,,Chop-Suey"
mit verschiedenem Gemtuse

Schweinefleisch mit chin. Pilzen und Bambus L

2x gebratenes Schweinefleisch L
mit Morcheln, Bambus und Paprika (leicht scharf)

Schweinefleisch L
mit Champignons, Chinakohl, Brokkoli und Bambus

Schweinefleisch nach ,Szechuan Art" (scharf) L




Rindfleisch

70. Rindfleisch ,Chop - Suey" L
mit verschiedenem Gemisesorten

Rindfleisch mit Bambus und Brokkoli L

Rindfleisch L
mit Bambus, Paprika und Morcheln (scharf)

Rindfleisch nach ,Szechuan Art" (scharf) L

Thai-Rindfleisch mit rotem Curry, Gemdse, F
Zitronengras und Kokosmilch (scharf)

Ente

80. 1/2 Knusprige Ente a la Kanton" A.L
mit verschiedenen Gemisesorten (scharf)

1/2 Knusprige Ente A.L
mit chinesischen Pilzen und Bambus

1/2 Knusprige Ente nach ,Szechuan Art" A.L
mit Knoblauch und Gemise (scharf)

1/2 Knusprige Ente mit Ananas Sliss Saue A

1/2 Knusprige Ente mit Erdnussauce A.N

-
ROASTED DUCK

KNUSPRIGE ENTE




Meeresfriichte

90.

91.

92.

Gebackenes Rotbarschfilet mit Gemise (pikant) A.B.L
Knuspriges Rotbarschfilet mit Stiss-Sauer-Sauce A.B

Tintenfisch L
mit Bambus, Paprika, und schwarzen Bohnen (scharf)

Tintenfisch mit Ingwer, Bambus L
und Champignons, serviert im Feuertopf

Gebratene Garnelen A.C
mit Ananas in Slss Sauer-Sauce (leicht scharf)

Gebackene Garnelen in Siss-Sauer-Sauce A.C

Gebratene Garnelen C.L
mit Paprika und Bambus serviert auf heisser Platte

Vegetarische Gerichte

100.

Buddha-Gemiise L
mit frischen Champignons, Bambus, Chinakohl und Brokkoli

. Chop Suey aus verschiedenem Gemuse mit Glasnudeln L
. Tofu-Feuertopf mit Spezialgemise L

. Tofu gebraten mit rotem Curry, F

Kokosnuss-Milch & Gemise (scharf)




Unsere Spezialitaten

211. Knusprige ,Ente a la Peking" mit Bambussprossen, A.L

China-Pilzen, Paprika und Knoblauch (scharf) auf heisser Platte serviert

. Gerostete Ente A.L.C

mit ,8 Kostbarkeiten" im Mini-Wok (leicht scharf)

. Rindfleisch mit Zwiebeln, Porree, auf heisser Platte L

serviert (leicht scharf)

. EAST -Teller mit Garmelen, Ente, Rindfleisch, C.L

Huhnerfleisch und Gemiise im Mini-Wokserviert

. Gebratene Ente mit Schweinefleisch, Hinnerleisch, L

Rindfleisch, mit Gemise auf heisser Platte serviert

. Thai Garnelen gebraten in rotem Curry, Zitronen, C.F

Kokosmilch & Gemdise

. Gebratene Huhnerbrust-Filet mit Ananas und Paprika C.F

. Gebratenes Rindfleisch mit Glasnudeln und Bambus L

Fir unsere kleinen Gaste

K1.

K2.

K3.
K4.

Knusprige Ente ,Slss-Sauer" A
Gebratene Nudeln mit Rindfleisch A.I.L

Gebratener Reis mit Hilhnefleisch I.L

Knuspriges Hihnerfleisch mit Pommes Frites A




Meniis fur 2 Personen

403. Suppe mit Hiihnerfleisch A.C.I.L

Ente mit 8 Kostbarkeiten

2x gebratenes Schweinefleisch (scharf)
Hihnerfleisch mit Bambus und Champignons
Gebackene Bananen mit Honig

. Bao Bao" A.C.I.L

Knusprige Ente mit 8 Kostbarkeiten.
Als Vorspeisen mit San La Tang

. Menl fir 3 Personen A.C.I.L

Suppe sauerlich - scharf

Rindfleisch mit Zwiebeln

Hlhnerbrust mit Morcheln und Bambus (scharf)
Knusprige Ente mit Hoisin - Sauce

Gebackene Bananen mit Honig

. Menu Fur 4 Personen A.C.I.L

Wan-Tan-Suppe

Granelen nach ,Szechuan" Art (scharf)
Rindfleisch mit Paprika (scharf)
Hahnchenbrustfilet gebacken mit Bambus
Knusprige Ente in s} sauer

Desserts Friichte

143.

144.

146.

147.

148.

Bananen gebacken mit Honig A
Bananen gebacken mit Eis A.F
Ananas gebacken mit Honig A
Milch gebacken mit Honig A.F

Kugel Eis F




Peking- Ente ALH pro Person 42,00

(bestehend aus 2 Enten fiir 4 Personen) Diese beriihmte
Delikatesse aus Peking wird in mehreren Gangen serviert.

Vorsuppe: Suppe mit Entenfleisch und Gemdise
Hauptgericht:
Gerostete Entenhaut mit chinesischen Pfannkuchen,

gebackenem Wantan und Peking-Ente-Sauce
Entenfleisch mit gemischtem Gemiuise

Dessert: nach Wahl

Auf Grund der aufwendigen Vorbereitung bitten wir um min, 2 Tag Vorbestellung. Auf Wunsch
Kénnen Sie unsere Peking Ente auch fiir mehrere Personen bestellen.

Allergen-Verzeichnis fiir die Speisekarte:
. Getreideprodukte (Glutenhaltig) B. Fisch C. Krebstiere
. Schwefeldioxide und Sulfite E. Sellerie F. Milch und Laktose
. Sesamsamen H. Nisse I. Eier
. Lupinen K. Senf L. Soja
. Weichtiere N. Erdniisse

Alle Preise in Euro inkl. Mehrwertsteuer

In allen warmen Gerichten sind Geschmacksverstarker enthalten
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